Pot au Feu Menu
42,50 €

Duo van huisgemaakte kaas- & garnaalkroket

Escargots met kruidenbotersaus Suggest,ies
Carpaccio van ossenhaas op klassieke wijze ‘
Scampi met look (+2€) f
Suggestie van de chef Voorgiei riechten :
L e | Asperges op Vlaamse wijze € 21,50
S Asperges - gerookte zalm - mousselinesaus € 23,50
Kabeljauw met witte wijnsaus Aspergesoep €9,50
Steak met saus naar keuze
Paardenfilet met saus naar keuze Hoofdgerechten
Gamba'’s a la plancha (+3€) —SS—
Suggestie van de chef
Asperges op Vlaamse wijze € 29,00
Vs < O G, Asperges gerookte zalm - mousselinesaus € 32,50
| Zeebaars met asperges, krieltjes en Dijonaise € 28,50
Chocolade Moelleux Lamsfilet met asperges, kroketjes en just € 33,50

Dame blanche met warme chocoladesaus
Wafel met slagroom
Suggestie van de chef
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Dagmenu ,
Ook ’s avonds verkrij gb& \

Maandag4Maa e 7y
Steak Choronsaus [f
Donderdag 7 Ma \ "

£

Witloof in de oven .

Vrijdag 8 Maart  '§ :
Vispannetje \‘M

Maandag 11 lﬁrt ¥

Steak Pepersa :
Donderdag 14 Maarty
Kotelet Blackwell
Vrijdag 15 Maart
Zalmnoot met kruide

N W
Maandag 18 Maarks "w 9
Steak Champignonsaus o B _
Donderdag 21 Maaft® BT RSN | e S
Vogelnestje met tomat !ﬁ(' NS
Vrijdag 22 Maart & ,'yn
Koolvisfilet met bies




