Pot au Feu Menu
49,50 €

Duo van huisgemaakte kaas- & garnaalkroket
Escargots met kruidenbotersaus
Carpaccio van ossenhaas op klassieke wijze

Scampi met look (+2€) Erwtensoep met beenham €9,50

Suggestie van de chef Duo van wildpaté €17,50

SRS Carpaccio van hert met wildgarnituur €20,50
o ——

Kabeljauw met wittewijnsaus
Steak met saus naarkeuze

: Fazant-brabanconne €32,50
Paardenfilet met sausnaar keuze

Gamba’s a la plancha(+3€) Stoverij van everzwijn €29,50

Suggestie van dechef Wilde eendenfilet met knolselder puree €33,50

en portosaus met wildgarnituur
—Ro———

Chocolade Moelleux
Irish coffee (+3€)

Dame blanche met warme chocoladesaus f" . —
Wafel met slagroom ‘| - -
Suggestie van de chef | 9 & 10 okt : Mosselen a volonte €32,00

————

1 R,036449183//0497507850 + X  Venstraat 155, Schoten



tel:036449183
tel:0497507850

Ook ’s avonds verkrijgbaar

Chipolata met spinaziepuree

Salade met gerookte forel

Steak met rode wijnsaus
Varkenshaasje met blackwell saus

Zalm met mediterraanse saus

Steak met pepersaus
Waterzooi van kip

Victoriabaars met wortelpuree

Steak met vleessaus
Konijn op grootmoeders wijze

Papillot van vis

Steak met champignonsaus
Paardenstoofviees

Pladijs met tartaar

Met dagsoep en dessert:
21,50 €
Enkel dagschotel:
18,50 €
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